Bergli 50
8750 Garus
wwwbergli-glarusch
info@bergli-glarus.ch

Geschéatzte Gaste

Diese Bankett-Dokunmentation soll Ihnen bei der Planung, Organisation und Durchfiihrung Ihres besonderen
Anlasses helfen

Hir Anfragen mochten wir Se haflich bitten, sich telefonisch unter der Telefonnunmer
055 640 23 00 zu relden
Ambesten geeigneten Besprechungs-Termin liegen taglich zwischen 10.00 und 11.00 Unhr oder zwischen 16.30 bis
17.30 Lhr. Montag ist Ruhetag
lhre Ansprechperson, Ham Hchem Atia-Eskildsen, ninmit sich geme Zeit fir eine ausfiihrliche Beratung

Ein erfahrenes, eingespieltes Teamin Kiche und Service ist dafiir besorgt, dass lhr Anlassin demvon lhnen
gewlnschten Rahmen zumvallen Bfolg wird

Wi freuen uns zumVoraus auf Ihre Kontaktnahme.

Mt herzlichen Griissen

Ihre Gastgeber-Farrilie
Hchem & Rikke Atia-Eskildsen



unser Leitsatz , Allesiist moglich
Gastronomen mit Leib und Seele
familidrer Betrieb

positive Menschen, Herzlichkeit
faires Preis-Leistungs-Verhaltnis
Top-Lage mit herrlicher Aussicht
lauschige Terrasse, hoch Uber Garus
speziell schones Arbiente

Eckadaten fir de Qganisationr

Art des Anlasses / Datum/ Zeit

Tagesprogranm/ Ablauf (wo, wann, was, wie?)
Anzahl Gaste (Brwachsene, Kinder)

benttigter Raum/ Grisse

Essgewohnheiten (Spezialmeniis / Diten / Vegetarier)
Apéro / Beilagen

Meniwahl

Kaffee / Spirituosen

Menikarten-Druck (Titel / Motto)

Burren / Dekoration

At der Bestuhlung

Musik / Progranm/ Attraktionen (Anzahl Akteure, Verpflegung)
Verlangerungen

Finanzen / Rahrmenbedingungen seitens Restaurant

Ob Hochzeit, Taufe, Fmrung, Geburtstag, Klassenzusanmenkunft, Jubilaumsfeler oder Waihnachtsfeier,
Geschaftsessen oder Vereinsfeier:
in unseremHaus kot iner die richtige Stinmmung auf.

Von der «Gamer Chalberwurscht» bis hin zumé6-géngigen Uberraschungs-Meni
von monatlich wechselnden Gerichten bis hin zu traditionellen Spezialitaten:

alles ist moglich!

Selbstverstandlich bieten wir auch ein passendes Sortiment an auseriesenen Weinen
und allen anderen Getranken an

Rir Kinder ist ein,,Normal-Menit' zumeist , des Guten zu viel“.
Bestellen Sie deshalb fiir Ihre Liebsten eine Kleine Portion



Restaurant bis zu 40 Personen
Siibli bis zu 20 Personen
Saal bis zu 50 Personen
Terrasse bis zu 150 Personen
Weinstiibli bis zu 20 Personen

Germe setzen wir auch lhre diesheziiglichen Winsche um

Ale Preise verstehen sich inklusive 7.707% MAS.
Preis-Basis Juli 2019.
Preisanderungen varbehalten

Wir akzeptieren nachfalgende HKreditkarterr
Mastercard, Visa, Arexco, B Postcard
Gross-Anlasse: gegen Rechnung, Zahlung falliginnert 10 Tagen

Annulationen eines definitiv bestatigten Anlasses haben schriftlich zu erfdgen

Dabei fallen folgende Annulations-Gebihren ant

bis 10 Tage vor Anlass 30% des Arangements (bestétigte Leistung x Personen-Anzahl)
bis 5 Tage var Anlass 60% des Arangements

bis1Tag vor Anlass 90% des Arangements

W bitten um Bekanntgabe der genauen Personen-Anzahl bis 48 Stunden vor demAnlass.

Zeit, gof. Geblihren, nach Absprache.

Gerne drucken wir fur Se festliche Mentkarten. Dieser Service geht zu Lasten des Hauses.

Das Auge isst bekanntlich mit. Damit die Lokalitat noch festlicher erstrahlt, bestellen wir geme bei unserem
\ertrauens-Horisten die passende, nach lhren individuellen Winschen gestaltete Humendekoration. Gerne
konnen Sie auch Ihre eigene Dekoration mitbringen

Waisse Kerzen und «weisse» Tischwasche stellen wir fiir lhren Anlass germe kostenlos zur Veerfugung.



Waissweine milssen amEvent-Tag gekuihlt angeliefert werden
Das Leergut ist nach dem Anlass wieder abzuftihren
ProRasche (0,75 1) wird ein Zapfengeld von CH-25.00 berechnet.

In gentigender Anzahl unmittelbar beimLokal vorhanden

Fur Schaden an Tischen, Tischdecken, Bnrichtungsgegenstanden usw. - verursacht durch Gaste - milssen die
Kosten in Rechnung gestellt werden
(Woftr wir umlhr Verstandnis bitten).

Anfahrt mit demdffentlichen Verkehramitteln:
- ab Bahnhof Garus ca. 35 Mnuten Fussmarsch hinauf zumBargli
- Alternative: Taxi Kurt: 079 419 80 80.

W hoffen, Ihnen mit diesen Angaben und Tipps mithelfen zu konnen, die Vorbereitungen fir Ihren Festanlass
perfelt zutreffen

Nachfolgend haben wir fir Se verschiedene Menii-Vorschlage ausgearbeitet.
Sdllten Sie andere Winsche und Vorstellungen haben, so unterstiitzen wir Se auch

sehr geme personlich

W garantieren lhnen eine fachmannische Organisation, erstikdassigen, freundlichen Service und Spitzenprodukte

aus Kiche und Keller-

W werden alles daran setzen, dass Sie und lhre Gaste einen unvergesslichen Anlass bei unsimRestaurant
Bergli erleben

Sehr gerne stehen wir lhnen mit Rat und Tat zur Seite. Wir winschen lhnen viel Freude und Spass.
Hs bald bei unsim,,Bergli“. W freuen uns auf Sie!
Ihre Gastgeber-Fanrilie

Hchem & Rikke Atia-Eskildsen
und das Bergli-Team



Kalt / Preis pro Suck

Ziger-Britli, diverse Gamnituren
Lachs-Britli

Salami-Brtli
Bindnerfleisch-Britli
Kase-Britli

Gamer Bmenbrat, mit Butter
Hétterteig-Stangeli nit Parmaschinken
Tomaten-Mozzarella-Spiesdli
Parmesan-Trauben-Spiesdli
Tatarbritli

Brétli mit Qrevetten-Cocktail

warmy/ Preis pro Suck

Poulet-Spiesdli
Huswurscht-Bratli
Schinkengipfeli
hausgemachte Mni-Fizza
Riesencrevetten imBerteig
Oktopus-Ragout imGAas
Sippli (saisonal)

Bargli-Platte L, bunt gemischt
Bargli-Platte X, bunt gerrischt
Bergli-Platte XX, burt gerrischt

Keiner gemischter Salat

Keiner Battsalat

Tatar vomRind (it Toast und Butter)
hausgebeizter Lachs gamiert
Tomaten-Mozzarella-Salat
Cktopus-Carpaccio gamiert
Bruschetta-Trilogie mediterran
marinierte Randen-Carpaccio, nach Art des Hauses
Gurken-Carpaccio it Lachs-Tatar
Riesen-Qrevetten-Cocktail

Melonen - Rohschinken

FRRRRARFRTAT

FRRRRET

FRT

FRRFRFRRATRT

250
300
300
350
250
250
250
250
250
400
450

350
350
250
250
450
6.50
250

60.00
80.00
120.00

10.00

800
2600
17.00
1400
2200
17.00
1400
1800
19.00
15.00



hausgermachte Hmmer-Ravidli
an Chilisauce

hausgemachte Krauter-Ravidli
an Zgerrahmsauce
Riesencrevetten gebraten

an Krauter-Chilisauce
Jakobsmuschel-Trilogie
hausgermachte Nudeln

an Parmesan-Rahmsauce
Ochsenschwanz-Ravidli

an Salbeibutter

Ganseleber gebraten

an Portwein-Jus, Friichte-Chutney

Charvpagner-Schaumsuppe
Waisswein-Suppe
Jgerrahm-Suppe
Kardtten-Ingwer-Suppe
Spargelareme-Suppe
Tomaten-Suppe
Curry-Ztronencreme-Suppe

Bindner Gersten-Suppe
Kirbiscreme-Suppe
Kartoffel-Lauch-Suppe

F R ORE R OR T

FRRRRARFRTAT

24.00

16.00

24.00

24.00
16.00

2200

2600

10.00
800
800
800
800
800
800
800

10.00
800
800



Wblfsharsch-Filet gebraten
an Safransauce
Kartoffel-Spinat-Mousseline

Lachsfilet an Currysauce
Reis, Spinat

Egli-Chnuspertli an Tartarsauce
SalZkartoffeln, Spinat

Hrmerschwénze gebraten
an Chilisauce, Limetten-Risotto

Sidafrikanische Scanpi gebraten
an -Chilisauce, Krauter-Risatto

Housgermachte schwarze Nudeln
mit Oktopus-Ragout

Jakobsmuscheln gebraten
an Safran-Risatto

38.00

35.00

39.00

58.00

58.00

36.00

3200



Aamer Chalberwurscht
an Awiebelsauce, Kartoffelstock, Znetschgen

Aamer Netzbraten
an Rotwein-Jus, Kartoffelstock, Gemiise

Rinder-Schmorbraten

an Balsamico-Jus, Rosmarin-Kartoffeln, Gemiise

Schweinesteak
an Filzrahmsauce, Ponmres frites, Genlise

Schweins-Geschnetzeltes
an Flzrahmsauce, Rosti-Kroketten, Gemlise

Cordon HeuvamKalb
Ponmresfrites, Gemilise
Schweinsschnitzel paniert
Ponmresfrites, Gemilise

Poulet-Hocata
an Tomatensauce, Spaghetti

Entrecote vomRind
an Pfefferrahmeauce, Offenkartoffeln, Gemiise

Rinds-Filet
an Balsamico-Jus, Triiffel-Risotto, Geniise

Kalbsgeschnetzeltes , Zlircher Art"
Rosti, Gemiise

Ranbierte Kalbsleber

Rosti, Gemiise

Pouletbrust gebraten

an Currysauce, Reis, Fruchte

Kalbskopfhadken geschmort
an Rotwein-Jus, Kartoffelstock

24.00

24.00

3200

29.00

29.00

43.00

2600

2600

45.00

55.00

39.00

39.00

2600

46.00



Panna Cotta

Qrémre briiée

Dessert-Variationen

Coupe DBnemark

Ananas-Carpaccio mariniert, Joghurt-Glace
Bkaffee gertihrt

Schokodladenkuchen it Vanille-Glace
Fruchtsalat

Caramelkapfli

Kaseteller gamniert

Glamer Beggeli it Vanilleglace

FRRRRARFRTAT

7.00
800
15.00
1200
1200
1250
1400
9.00
800
1400
6.00



Jridlispitz: (1624 MiiM)
Ziger-Suppe
XX
Glamer Netzbraten an Balsanrico-Jus
Nudeln, Gemiise
XX
(Vanilleglace, Meringue, Rahm)
CH44.00

LJFranalp’ (1921 MiM)
Zigercremesuppe
Huuswurscht
XX
Chalberwurscht an Zwiebelsauce
Kartoffelstock, Zwetschgen
XX
Glamer-Beggeli
mit Vanilleglace
CH 4200

,Wggs"' (2282 MiiM)
Saisonsalat gamiert
XX
Schweinesteak gebraten
mit , Café de Paris* Uberbacken
Kartoffelgratin, Gemiise
XX
Schokoladenkuchen
Vanilleglace
CH5200

,Rauti“ (2283 MiiM)
Geraucherte Entenbrust
mit Fruchte-Chutney
XX
Schweindfilet an Filzahmsauce

Nudeln, Gemiiseboucuet
XX

Hausgemachte Creme brulée
CH-64.00



,Schilt (2299 MiiM)
Gemischter Salat
gamniert mit gebratenen Riesenkrevetten
XX
geschnorte Kalbskapfbacke an Rotwein-Jus

Polenta, Gemlise

XX
Schokoladenmousse-Duett
CH7200

JMitschent (2441 MiiM)
Saisonsalat
YK
Entrecote vomRind
an Prefferrahmsauce

Rosmarinkartoffeln, Gemiisehouquet

XX
Schokaladenkuchen mit Vanilleglace

CH-66.00

,Gdmisch (2914 MiiM)
Hausgebeizter Wldlachs

nach Art des Hauses

XX
Kalbssteak an Nusshutter-Rahmsauce
Rosmarinkartoffeln, Geniise

XX

gerthrter Hskaffee

CH75.00



Jarpk (2794 MiiM)
CGeraucherte Lachs-Rose gamiert mit
Meerrettichschaum Toast, Butter

XX

Qurryschaum-Suppe
XX

Rinder-Schmorbraten

Kartoffelstock, Gemisebouquet
XX
Dessert-Variation
CH69.00

,WVorah* (3028 MiiM)
Saisonsalat
XXX
Walfsharschfilet gebraten
auf Spinatrahmsockel
XX
Angus-Filet an Balsamico-Jus
Kartoffelgratin, Gemiisebouquet
XX
Oreme Brilée
CH-86.00

Hausstock’ (3158 MiiM)
Antipasti-Teller
XX
hausgemachte Nudeln
an Truffel-Rahmsauce
XX
Kalbssteak
an Morchelrahmeauce
Kartoffelgratin, Gemiisebouquet
XX
CH-89.00



,Clariden” (3267.iiM)
Bruschetta mit Riesenkrevetten
XX
hausgermachte Hinmer-Ravidli
an Chili-Hinmmerrahmsauce
XX
Ztronen-Sorbet mit Qlivendl
XX
Lanm-Racks an Rosmarin-Jus
Offenkartoffeln, Gemlise-Ratatouille
XX
Trilogie des Chefs
CH-89.00

Jod“ (3614 MiM)

Charrpagner-Apéro mit Lachs und Austern
XXX
Chanpagner-Schaunmsuppe
it Kaviarhaube
XXX
Sidafrikanische Scanpi vamGrill
an Chanpagner-Oill-Rahmsauce
XX
Medaillon vom Angus-Flet
auf Chanrpagner-Risotto, Gemiseboucuet
XXX
Chanpagner-Halbgefrorenes
CH99.00



3 Gang-Menii CHF 6200
inkL. Apéro & Weinbegleitung CHF 85,00

4 Gang-Menii CHF 75,00
inkL. Apéro & Weinbegleitung CHF99.00

,Garichtisee” (16 Hektaren)
Wilkarrmens-Apero
(Hauswein, Orangensaft, Mneral, Ber)
XX
Jgercremesyppe (serviert)
Hauswurschtwiirfel
XX
Huptgang-Hiffet (Selbstbedienung)
Chalberwurscht an Zwiebelsauce, Gamer NetzZbraten mit Jus
Schweinshalshraten, Kartoffelstock, Nudeln
Gemiise, Anetschgen
XX
Dessartbiiffet (Selbstbedienung)
Bmenbrot, Gamer Pastete, Vanilleglace
frischer Fruchtsalat, lauwarme Znetschgen
CH-65.00

,Talalpsee” (3,2 Hektaren)
Wilkonmens-Apero
(Hauswein, Orangensaft, Mneral, Ber)
XX
Barbecue (Selbstbedienung)
Lanmracks, Schweinsplatzli, Rindspaillard, Poulet-Rgel,
verschiedene Wurstwaren, Spare-Rbs
verschiedene Salate, Offenkartoffeln, Pommes frites, Grillgeniise
Tartarsauce, Knoblauchsauce, Qurrysauce, Chilisauce, Barbecue-Sauce
XX
Dessartvariation (serviert)
CH75.00



 Cberblegisee® (15 Hektaren)
Wilkonmens-Apero
(Hauswein, Orangensaft, Mneral, Ber)
XHKX
Antjpasti-Teller (serviert)
200X
Toreten-Baslikum-Sippe (serviert)
XHKX
Huptgang-Hiffet (Selbstbedienung)
Ossobuco, Lanmracks, Wolfsbarsch am Stiick
Rosmarinkartoffeln, Polenta, Reis, Gemlise-Ratatouille
Rosmarin-Jus, Limetten-Chili-Oel
XXX
Dessartvariationen (serviert)
CH79.00

,Hdntalersee’ (330 Hektaren)
Wilkarrmens-Apero
(Hauswein, Orangensaft, Mneral, Ber)
XXX
Vorspeisabiiffet nach Art des Hiuses (Selbstbedienung)
Zweierlei Lachs (hausgebeizt, gerduchert)
Austern mit inaigrette, Tatar vom Angusrind, Tomaten-Hiffelmozzarella mit Basilikum-Pesto, Rindsfilet-
Carpaccio mariniert it Triiffeldl, Antipasti, Oktapus-Carpaccio, Riesencrevetten
XXX
Jtronensarbet mit Qlivend (serviert)
00X
Rbastbeef an 2 Saucen (serviert)
(Prefferrahm-Sauce, Bearaise-Sauce)
Offenkartoffeln, Gemiisebouquet
XXX
Lessarthiiiffet (Selbstbedienung)
inkl. Kasewagen und Pradikatswein , Spatlese”
CH99.00

,Mitsee" (42 Hektaren)
Reichhaltiges Kasebiiffet (Selbstbedienung)
begleitet von verschiedenen Bratsorten, Frichten,
ZAneierlei Chutney, Akazienhonig, Kiinmel
CH-3200

Lieber Gast
Wir kachen mit frischen ditateny die Allergien ader andere unerwdinschtte Reaktionen auslasen kannten
Btte infarmieren Se unser Rersonal, wen Se an elner Uwvertraglichkert leiden
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