Herzlich Willkommen im Restaurant Bergli Glarus

Kontaktdaten

Atias Gastro GmbH
Bergli 50
8750 Glarus
www.bergli-glarus.ch
info@bergli-glarus.ch
055 640 23 00

lhre Bezugsperson
Rikke und Hichem Atia-Eskildsen

In unserer Kiche steht Qualitat im Mittelpunkt. Wir verarbeiten frische,
saisonale Zutaten und legen grossen Wert auf regionale Herkunft.

Rikke Atia-Eskildsen mit ihrer Klichenbrigade

Offnungszeiten

Mittwoch bis Samstag
10.00 bis 14.30 / Zimmerstunde / 17.00 bis 23.00
Sonntag: 10.00 bis 17.00

Montag & Dienstag: geschlossen


http://www.bergli-glarus.ch/
mailto:info@bergli-glarus.ch

Vorspeisen

Gemischter Salat
Sauce nach lThrem Wunsch: franzdsisch, italienisch, Ziger
CHF 11.00

Nisslisalat garniert mit Ei und Brotcroutons
Sauce nach lThrem Wunsch: franzdsisch, italienisch, Ziger
CHF 13.00

Bruschetta-Dreierlei
nach Art des Hauses
CHF 17.00

Hausgebeizter Norwegischer Lachs
Honig-Senfsauce, Toast und Butter
CHF 19.00 // CHF 29.00

Tatar vom Rindsfilet
verfeinert mit Cognac, Toast und Butter
CHF 28.00 // CHF 42.00

Randen-Carpaccio
Feta (Kuhmilch)-Burrata-Creme
eingelegte Birne, Feigensenf, karamellisierte Nisse
CHF 18.00

Markbein aus dem Ofen
Knoblauchbrot
CHF 19.00

Hausgemachte Entenbrust-Ravioli
Orientalische Art
Orangen-Chilisauce
CHF 19.00

Geschmorte Kalbs-Zunge
auf Blaubeeren-Confit, Spiegelei
CHF 18.00



Suppen

Ziger-Créemesuppe
CHF 11.00

Tomaten-Curry-Crémesuppe
verfeinert mit Gin
CHF 12.00

Vegetarische Gerichte

Hausgemachte Krauter-Ravioli
an Ziger-Rahmsauce
CHF 29.00

Hausgemachte Nudeln
an Parmesan-Rahmsauce, frische Triffel
CHF 34.00

Gemuse-Linsen-Komposition
Nach Art des Hauses
CHF 29.00

Fischgerichte

Oktopus-Ragout , tunesische Art“ (scharf)
hausgemachte schwarze Nudeln
CHF 39.00

Hausgemachte Hummer-Ravioli
Frischkdse-Krauter-Chilirahmsauce
CHF 42.00

Hausgemachte Spaghettini
Mediterran
Gebratene Riesenkrevetten
CHF 44.00

Gebratene Seezunge
an Zitronenbutter
Petersilien-Stampfkartoffeln
CHF 59.00



Fleischgerichte

Flambierte Kalbsleber
Butterrdsti, Gemuse
CHF 39.00

Schweins-Steak vom Grill
Café de Paris
Pommes frites, GemUse
CHF 32.00

Lamm Racks vom Irischen Salzwiesen
an Portwein-Jus
Hausgemachte Kartoffelstrudel und Gemuse
CHF 49.00

Medaillon vom Rindsfilet
Triffel-Risotto, Gemise-garnitur
CHF 59.00

Glarner Chalberwurscht
an Zwiebelsauce,
Kartoffelstock, Zwetschgen
CHF 26.00

Cordon Bleu vom Kalb
Pommes frites, Gemuse
CHF 46.00

Ossobuco
an kraftige Barolo-Sauce
Geschmorte Schalotten
Hausgemachte Rosmarinpolenta
CHF 49.00

Panierte Wienerschnitzel
Preiselbeer, Gurkensalat
Pommes frites
CHF 46.00



Deklaration betreffend Herkunft von in der Bergli-Kiiche verwendeten Lebensmitteln:

Fleisch / Wurstwaren = Schweiz

Ausnahmen:

Rindsfilet = Irland, Australien*

Rinds-Entrecote = Argentinien**

Lamm = Irland

Bachsaibling = Bremgarten, Schweiz (Zucht)

Lachs = Norwegen (Zucht)

Tintenfisch = Atlantik (Wildfang)

Krevetten = Wildzucht (Mangroven) MFECS, Vietnam
Seezunge = Atlantik (Wildfang)

@@ Lieber Gast
Wir kochen mit frischen Zutaten, die Allergien oder andere unerwiinschte Reaktionen

auslosen konnten. Bitte informieren Sie unser Personal, wenn Sie einer
Unvertraglichkeit unterliegen.

* Kann mit hormonellen Leistungsforderern erzeugt worden sei
**Kann mit nichthormonellen Leistungsforderern, wie Antibiotika, erzeugt worden
sein
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