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WINTERLICHES

OUTDOOR - ERLEBNIS
AUF DER BERGLI-PANORAMA-TERRASSE

Geniessen Sie ein feines Nachtessen in den beheizten Bergli-
Iglus, oder im urchig-heimeligen und warmen Holz-Chalet.
Zusatzlich bietet sich ein Outdoor-Apéro am Stand des neuen
Glihwein-Huttli an oder an der Stehbar, dies in unmittelbarer
Nahe der stimmigen und warmenden Feuerschalen.

Die 7 Iglus bieten jeweils Platz fiir min. 4 bis max. 8 Personen.
Im Holz-Chalet besteht die Moglichkeit Tischgrossen von 2 bis
max. 38 Personen einzurichten, also auch geeignet fir grossere
Gruppen.

Buchungsmaéglichkeiten ab 4. November 2026 bis Marz 2027,
jeweils ab 18.00 Uhr.

Wichtige Hinweise :

- Abhéngig von der Witterung (Windstérke, Niederschldge, usw.)
miuissen wir uns vorbehalten, den Anlass in die Lokalititen des
Restaurant Bergli zu verlegen.

- Alifadllige Reservierungs-Kiirzungen miissen bis spatestens 24
Stunden vor dem Anlass gemeldet werden, ansonsten wir die
Buchung entsprechend verrechnen miissen.

Informationen

In den Iglus herrscht ein angenehmes, warmes Ambiente. Die Heizung wird
jeweils am Morgen schon eingeschaltet, dies fur das Wohlbefinden der Gaste.
Wir bitten Sie hoéflich, der empfindlichen Infrastruktur Sorge zu tragen, z.B. an
Reissverschliissen. Das Restaurant Bergli investiert jahrlich fast 5000 Franken
in lglus, welche kaputt gehen. Herzlichen Dank fiir lhr Verstandnis.

Reservationen bitte per Maillan : info@bergli-glarus.ch
oder per Telefon an : 055 640 23 00 1
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Sehr gerne unterbreiten wir lhnen folgende Angebote :

Kasefondue mit spezieller "Bergli-Kasemischung"

Brot und Ananas-Stuckli
Eingelegtes a Discrétion (Zwiebeln, Gurken, Maiskalbli)
Preis pro Person /| CHF 32.00 (300 Gramm Kéase)

Zusétzliche K&se-Portionen von jeweils 200 Gramm gegen Aufpreis

Fondue Chinoise

Fleisch von Rind, Kalb, Poulet

Pommes Frites und Chips

Verschiedene Saucen : Cocktail, Curry, Knoblauch, Chili
Eingelegtes a Discrétion (Zwiebeln, Gurken, Maiskolbli)

Preis pro Person /| CHF 65.00 (200 Gramm Fleisch)
Zusétzliche Fleisch-Portionen von jeweils 100 Gramm gegen Aufpreis
Spezielle Wiinsche bei Fleischkomponenten haben Preis&nderungen
zur Folge. Mdoglich z.B. nur Rindfleisch

Raclette

Feinste Spezialitaten aus der Milchzentrale Gossi in Glarus
5 Schweizer Raclettekase-Sorten zur Auswahl (Past.Milch):
Chili, Knoblauch, Pfeffer, Alpkése, Mild. Dazu Kartoffeln und
Eingelegtes a Discrétion  (Zwiebeln, Gurken, Maiskalbli)
Preis pro Person | CHF 39.00 (250 Gramm Kase)

Zusatzliche Kase-Portionen von jeweils 100 Gramm gegen Aufpreis

Raclette mit Tischgrill

Kése aus der Milchzentrale Géssi in Glarus (180 Gramm)
Fleisch von Poulet und Rind und Speck (100 Gramm)
Dazu Kartoffeln und Eingelegtes a Discrétion

Preis pro Person | CHF 52.00

Zusétzliche Kase-Portionen voR jeweils 10 Gpamm gegen Aufpreis
Zusatzllche Fleisch- Porttonen.won jEWEIli ramm gegen Aufpl eis
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